附件2
推荐传承人基本情况

一、家具制作技艺（传统榫卯家具制作技艺）：区锦泽
区锦泽，男，1984年出生于广东省中山市，出身传统木作世家，自幼受家庭环境熏陶，对传统木艺怀有浓厚兴趣。其家族木作渊源深厚，区锦泽自幼耳濡目染，少年时期便热衷于古典家具设计，并开始系统学习木材识别与造型绘制，以及质量检测，为日后投身榫卯家具制作打下坚实基础。区锦泽系统掌握传统榫卯家具的完整技艺体系，深谙“以木构型、以榫为骨”的工艺精髓，其作品充分展现出传统家具造型典雅、结构严谨、卯合精密、线条流畅、木纹自然优美、比例匀称和谐的独特风格。在技艺实践方面，他精通各类硬木的材性辨识与处理方法，熟练运用传统木工工具，尤擅抱肩榫、粽角榫、夹头榫等核心结构技法。通过对榫卯间精准咬合与弹性结构的巧妙运用，他不仅确保了家具的稳固性与耐用性，更科学呈现出木作工艺蕴含的力学之美。2024年5月，由区锦泽筹划并担任馆长的“区氏传统木作陈列馆”正式开馆，该馆成为当代传统家具行业的观摩、学习与交流平台

二、古建筑陶塑瓦脊制作技艺：何大智
何大智，男，1993年出生于广东中山，何大智是古建筑陶塑瓦脊制作技艺第六代传承人，自2003年起师从其父何湛泉研习传统陶塑技艺。2015年海外求学归来后，入驻“菊城陶屋”潜心钻研技艺。十余年来，他深入锤炼配土、配釉、塑形及龙窑柴烧等全套工艺，在反复实践中积累了深厚的技术经验，尤其在烧窑环节已能独立承担把桩看火等关键职责。在专业知识方面，他致力于历史文献的系统研究，精通技艺源流与岭南传统建筑工艺之特色。在文物修复实践中，恪守“修旧如旧、忠于原著”的原则，融合新知与实战经验，为陶塑瓦脊的修复工作提供了严谨的理论依据与创新性解决方案。在核心技艺传承上，他完整继承了古法工艺，对关键工序掌控精准。作为古建筑陶塑瓦脊制作技艺新生代传承人，何大智系统性开展授徒传艺实践，构建形成多维度技艺传承体系。结合自身传统陶塑与潮流文化融合的创作经验，为粤港澳大湾区及多地学员授课，分享非遗技艺创新转化的实践路径。

三、中山龙船头制作技艺：黄健煜
黄健煜，广东中山人，1973年出生于中山石岐，对于龙舟文化及龙船头制作从小就产生了浓厚的兴趣。于课余时间利用祖辈传下的木工工具学习木工制作。曾随师系统学习美术基础，具备创作能力。能熟练掌握传统木工技术、雕刻技法以及龙船头的设计、制作技巧。创办工作室后，多次受龙舟协会、醉龙队、文化传播公司及政府机构等的邀请参与展示和推广龙船头制作技艺。2021年，与何锦恒、卢灿良共同创办了中山鲁班门下木艺工作室，从事龙船头制作及龙舟文化文创产品的开发、推广龙船头制作技艺和传统龙舟文化。2024年6月，在中山市龙舟协会的大力支持下，为高质量传承和发展中山龙船头制作技艺，申报这项技艺为中山市非物质文化遗产代表性项目，并获得成功。此后，积极参加各项公益活动，开展这项技艺的交流、展览、体验，推动它的传承和发展。

四、小榄菊花饼制作技艺：翁坤昌
翁坤昌，广东中山人，1965年出生于中山小榄，中山日威食品有限公司总经理，高级中式面点师，菊花饼制作技艺第四代传承人。其家族世代从事粤式糕饼制作与加工，自幼受家庭氛围影响，喜爱并接触菊花饼制作。翁坤昌传承实践小榄菊花饼制作技艺三十余年，了解其成品特点、历史渊源及文化内涵，掌握制作技艺的选料、熬制、翻拌、开酥皮、拌馅、包制、烘烤等全套工序及其理论知识。熟谙黄地菊品质区分、加工特性和用法用量，精准把握花瓣取用、离火翻拌、烤制火候与时间控制等工艺细节与技艺难点。
此外，传承人翁坤昌还深入了解小榄菊花饼与小榄菊花文化、传统重阳节庆民俗与广府文化生态的深厚联结，对节庆时吃花糕、盖饼印、品饼味的菊花饮食习俗有着多年在地文化体验以及丰富传统知识储备。

五、石岐乳鸽菜式烹饪技艺：谭子滔
谭子滔，男，1970年3月出生于广东中山，谭子滔16岁起在中山石岐开始从事餐饮行业，先在餐厅做学徒，后师从中山的“广东十大名厨”黄锐坤学习石岐乳鸽等粤菜烹饪技艺。2004年获得中国烹饪世界大赛金奖，2006年获得中国烹饪协会“中国烹饪名师”荣誉称号。2009年创立深圳市谭厨小菜餐饮管理有限公司，在深圳开办7间谭厨酒楼，主推石岐乳鸽等中山菜，受到粤港澳大湾区食客的欢迎，2021年成为广东省“粤菜师傅”四星名厨。谭子滔熟练掌握石岐乳鸽菜式烹饪技艺，受到中山和深圳两地政府的肯定。同时，他还积极在中央电视台、广东卫视推广石岐乳鸽菜式烹饪技艺，并坚持组织中山美食游活动，受到南方日报等主流媒体的报道。近年来，他还积极授徒传艺，将石岐乳鸽菜式烹饪技艺传授给了一批年轻徒弟，促进了传承工作的开展。

六、黄圃腊味传统制作工艺：高治行 
高治行，男，1966年6月出生于中山市黄圃镇。从14岁开始跟随老一辈黄圃腊味师傅到广州做学徒。由于勤奋好学，很快掌握了黄圃腊味传统制作工艺，1985年在广州创立腊味加工场，以传统工艺制作腊味受到群众欢迎。1993年回到中山市黄圃镇创立腊味加工场为广州“皇上皇”加工腊味。2000年创办中山市黄圃镇广中皇肉类制品厂，生产品种多样的优质腊味产品畅销全国各地并出口至海外多个国家和地区。与此同时，高治行积极推动黄圃腊味传统工艺的创新发展。他在2009年担任黄圃食品腊味商会第六届理事会理事长，并从2013年至今连续担任黄圃食品腊味商会第八届、第九届、第十届、第十一届监事会监事长，以自己的专业知识和开拓精神，推动传统腊味生产行业创新发展。近年来更积极参与组织“香山工匠杯”中山市广式腊味师傅技能竞赛活动，促进黄圃传统腊味制作工艺在全社会的传承和发展。

七、黄圃风鳝传统烹饪技艺：利贵祥
 1961年出生的利贵祥是土生土长的中山黄圃人，他熟悉捕捞风鳝的技艺，对黄圃风鳝的特点了如指掌，他从十多岁起就捕捞和销售黄圃风鳝，还曾担任黄圃水产品流通协会会长，将黄圃风鳝供应到中山及周边地区各大市场、餐厅酒楼，从1986年开始，利贵祥在黄圃镇创办了津津海鲜酒楼之后，更是利用黄圃风鳝这一优质食材，以蒸、焗、炆、煎等传统烹饪方式，烹制出豉汁盘龙蒸风鳝、清炆风蟮、古法网油扣风鳝、煎焗风鳝、砂锅啫风鳝、蜜汁风鳝球等多种风鳝菜肴，甘香鲜美，大受欢迎。近年来，利贵祥积极开展授徒工作，在创办的津津海鲜酒楼里，指导厨师用最传统方式烹饪风鳝菜式，鲜香美味，受到食客的追捧，使王深辉等多位厨师成为黄圃风鳝传统烹饪技艺新一代传承人。

八、民众乡水传统糕点及礼饼制作技艺：苏伦祥 
苏伦祥，1974年出生于中山民众。从八、九岁开始，苏伦祥就跟随父辈学艺。作为第四代传承人，他不仅擅长爆谷煎堆、松糕、蕉叶粽及礼饼技艺，而且精通中、西式点心的制作和烘焙技艺，创造了自己的非遗技艺品牌，并将技艺发扬光大，近年又被授予“中国烘焙大师”荣誉。2024年，苏伦祥与民众街道宣传文化服务中心合作，利用企业的场地，开辟创办了“民众水乡传统糕点及礼饼制作技艺研学基地”，将“非遗技艺”转化成教学资源，推进校园、社区乃至大湾区，从而培养人才‌，使民众糕点及礼饼技艺扩大影响力。苏伦祥肩负起社会责任与大爱使命，积极参与政府机关单位、社团举办的各类公益活动，配合当地的机关单位、学校、社团、民间组织、亲子教育等，不定期举办了很多相关主题培训活动

九、横栏风鱼干制作技艺：黄浩贤
黄浩贤，1989年出生于中山市横栏镇，自幼跟随父亲学习制作横栏风鱼干，对该技艺产生了浓厚兴趣。2009年至今，以制作、销售风鱼干为业，长期从事横栏风鱼干制作技艺传承工作，2010年开始授徒传艺，已选拔培养第五代传承人黄金伟、梁志浩、吴永昌等3人，为行业内培养二十余名制作师傅。2019年起，运营中山市长新食品加工基地经营管理有限公司，注重保存技艺相关实物与资料，并进一步钻研技法、宣传推广，致力于横栏风鱼干制作技艺的活态传承。经过多年的经营与推广，每年风鱼干产量超过2万斤。2022年以来，在横栏镇各村社多次举办“非遗进社区”“非遗进校园”等活动，带领团队助力横栏风鱼干亮相“中国（中山）花木产业大会”、“首届中山市镇街超足球联赛”等各大展会。

十、 酱油酿造技艺（中山酱油酿造技艺）：胡锋
胡锋，1979年出生于河南光山县，从大学食品与生物工程专业毕业后，2003年开始进入广东美味鲜调味食品有限公司工作，通过前辈指导和不断实践，他逐步掌握了中山酱油酿造的传统核心技艺，成为了中山酱油传统酿造技艺的第五代传承人。胡锋伴随着企业的发展不断成长，如今，他担任广东美味鲜调味食品有限公司副总经理，全面负责生产质量和品质管理工作。从事酱油酿造二十多年来，他在菌种研究、工艺创新等方面不断创新，他主持或参与的多项酱油酿造工艺研究成果，获得了国家级、省级和市级科学技术进步奖等奖项，并获得了多项国家专利，被评定为中山市紧缺适用高层次人才（第五层次）。

十一、海洲鱼饼制作技艺：甘志雄
甘志雄，1992年出生于中山市古镇镇，2004年开始利用课余时间和寒暑假跟母亲袁结珠学做鱼饼，2016年接手家族的鱼饼生产销售业务，开始开设分店和加盟店。现在店铺遍布镇内各村以及小榄镇东庙市场。甘志雄系统掌握了海洲鱼饼制作技艺的拣鱼、劏鱼、起骨、洗鱼肉、剁鱼肉、调辅料、挞鱼肉、拌葱花、煎鱼饼的各个环节，熟练掌握制作海洲鱼饼的各个环节和核心技艺，积极参与政府相关部门组织的社会活动，着力推动这门技艺的传承和发展。从艺二十一年来，他始终秉持匠心精神，在继承传统技艺精髓的基础上不断钻研与创新，精益求精，使海洲鱼饼的品质与口碑得到持续提升。在个人技艺精进的同时，甘志雄极具社会责任感，长期致力于该项非遗技艺的传播与推广。

12、 三角麒麟舞：郑在芳
郑在芳，男，1970年出生于中山三角镇，郑在芳从9岁开始跟随村中前辈学习三角麒麟舞，青年时期师从三角麒麟舞省级非遗代表性传承人吴义芳系统学习三角麒麟舞的套路，掌握了麒麟舞的传统套路：包括四门堂、采地青、采蟹青、采凳青等。近年来，郑在芳和赖就芳等传承人一起，每年暑假都在三角小学举办中小学生麒麟舞传承培训班，并积极开展授徒传艺工作，培养了一批年轻徒弟。2024年12月，郑在芳当选中山市三角镇麒麟协会会长。郑在芳带领三角麒麟舞队到东莞、番禺等地参加广东省青年麒麟舞邀请赛获得多个奖项，2025年2月，带领三角麒麟舞队获参加中山市紫荆杯首届民间狮王麒麟邀请赛（麒麟项目）、中山市紫荆杯首届民间狮王麒麟邀请赛（传统项目），均夺得金奖。

13、 南头五人飞艇赛：罗文强
罗文强，男，1987年出生于中山南头镇，自幼接触并熟悉本地传统民俗活动。童年时期常观看南头五人飞艇赛，对该项省级非物质文化遗产项目具有深刻印象。20多岁时，他参加了镇、社区组织的青年五人飞艇培训，通过培训，系统掌握了五人飞艇的技艺要领。在长期训练与实践过程中，逐步提升个人竞技能力，迄今共参与四次南头五人飞艇正式比赛，其中三次获得冠军。目前，他致力于将所掌握的竞赛经验与飞艇技艺传授给年轻学员，已成为南头镇该项目的青年传承骨干之一，并担任升平社区五人飞艇队的总教练。源于热爱和刻苦训练，2023-2025年间，罗文强所在参赛队伍获得南头镇五人飞艇模拟赛第一名7次，获得2023年南头镇五人飞艇公开赛镇内组第一名、2025年南头镇五人飞艇赛第一名，以及2024年南头镇五人飞艇赛第二名。

十四、曹步禾枪：李广兴
李广兴，男，1991年出生于中山古镇，14岁随本村的汪锦光师父学习周家拳，经过严格的基本功训练，达到桥坚马稳、腰膂有力的效果，掌握小伏虎拳、小洪拳、缨枪等拳械套路。18岁时，随本村的欧润南、张桂丁师父学习曹步禾枪技艺。在他们的教导下用心学习、刻苦训练、坚持不辍，完整掌握了这门技艺及核心内容。得益于长期的武术训练，本人体格健壮、劲力充沛、耐力持久，逐渐形成动作大开大合、连贯流畅、刚劲凌厉的个人风格和步法稳健、身法灵活、动作工整、舒展大方、人枪合一的个人技术特点。2022年9月被推选为曹三村周馆副馆长，并开始授徒，推广曹步禾枪技艺。2017年-2025年，先后荣获古镇镇第二届武术精英大赛周家缨枪项目金奖；“武德杯”传统武术精英大赛传统长器械金奖；灯都传统武术公开赛“优秀教练员”证书；古镇第七届传统武术精英大赛禾枪项目金奖；第八届葵光杯传统武术精英赛禾枪项目金奖。

十五、赛龙舟（古镇十三桡龙舟）：廖盛强
廖盛强，男，1964年3月出生于中山市古镇镇，廖盛强同志自幼受家庭熏陶，系统掌握十三桡龙舟技艺，理论功底扎实，实操能力突出。自1990年担任曹步龙舟队教练兼领队以来，坚持“以赛代训”，培养出一批优秀运动员，并在各级赛事中屡获佳绩。他热心公益，积极推动龙舟文化进校园、进社区，2019年牵头成立曹步龙舟协会，建设训练基地，为本地龙舟运动发展提供有力支撑，为传承弘扬本地龙舟文化作出重要贡献。

十六、东凤孖水天后民俗：何茂财
何茂财，男，1966年出生于中山市东凤镇。从小与东凤孖水天后庙结缘，得到父辈和村中前辈传授，熟习东凤孖水天后民俗的各种仪式和内容。2009年，倡议发起并带头捐献款项，在穗成村水闸口的鸡鸦河道“孖水”交汇处，建成占地30亩的全新东凤孖水天后宫。同时，牵头建立全新的东凤孖水天后宫理事会，规范管理东凤孖水天后宫，使之取得了良好的社会声誉。自2012年起，一直担任天后宫理事会理事长角色，负责组织管理天后宫各项民俗和慈善事务，在项目传承中起到开拓创新、承上启下的作用。何茂财积极支持社会各项公益事业，连续多年获中山市东凤镇人民政府颁发“热心公益个人奖”、连续多年获得政协中山市委员会颁发“政协文化公益贡献奖”等奖项。被中山市慈善总会聘请为永远荣誉会长。


十七、黄圃飘色：余鉴荣
金鉴荣，男，1967年出生于中山黄圃镇，十几岁开始接触飘色出巡事务。在苏照恩等前辈传承人的指导下，掌握了黄圃飘色的核心技艺，包括安装支撑色芯的色梗、修理色柜、对色芯和色脚进行训练等相关知识。经过30年的飘色实践，熟练掌握了黄圃飘色的所有仪式和技艺，成为了黄圃飘色的第五代传承人。自2010年以来，他参与了六届“黄圃镇三社社区飘色文化节”，并在每年农历三月初三参与组织飘色出巡活动。他还积极协调黄圃飘色队伍参加“广东省文化与自然遗产日”中山主会场民间艺术巡游、参加中山市慈善万人行民间艺术大巡游等公益活动，并参与组织黄圃飘色队伍赴中国香港、澳门的民俗巡游活动，为促进大湾区民间艺术的交流出力。


十八、坦洲水上婚嫁习俗：陈北妹
陈北妹，女，1965年10月出生于中山市坦洲镇，自小跟随祖父母、父母和兄姐，以及本村农民学唱咸水歌，并且跟随大人去邻居或附近村庄观看水上婚嫁场面。长期的耳濡目染，她掌握了坦洲水上婚嫁习俗的各种礼仪程式和婚嫁咸水歌，及至17—18岁，她开始为家中兄长结婚、姐姐出嫁演唱婚嫁咸水歌。后来，她经常被乡亲邀请主持村中女子出嫁、男子结婚等婚礼仪式。由于熟练掌握水上婚嫁的各种礼仪程式、会唱多种婚嫁咸水歌，她还经常被邀请到中山三乡，珠海斗门、南屏、三灶等地操办水上婚嫁。同时，她积极配合坦洲镇开展水上婚嫁民俗历史资料的收集和整理，使坦洲水上婚嫁民俗的核心内容得到较好的保存。从21世纪开始，她与当地的民歌手组成坦洲婚嫁表演队，到坦洲各乡村表演坦洲水上婚嫁节目，并应邀至珠海、江门等地演出，受到群众的热烈欢迎。从2015年至今的十年间，陈北妹参与演出的各种水上婚嫁表演近百场，对弘扬传统水上婚嫁民俗文化发挥了积极作用。与此同时，陈北妹还致力收集整理坦洲水上婚嫁各种礼仪的咸水歌，使坦洲水上婚嫁咸水歌这一珍贵的传统民歌得到较好保存。


十九、南头灯酒习俗：袁强枝
袁强枝，男，1968年9月出生于中山，自1995年在北帝庙担任12队值理工作以来，袁强枝积极跟随南头灯酒第三代传承人陈文英、萧就元师傅学艺，熟知灯酒习俗筹办、扎灯、开灯、挂灯、祈灯、饮灯酒、投灯、请灯等各个仪式流程。2023年8月起任北帝庙值理，参与北帝庙灯酒会核心工作。近年来，袁强枝还联合社区、中小学校开展“小小传承人”项目、非遗研学、灯酒文化导赏等系列活动，积极推动南头慈善灯酒习俗的传承保护和发展。近年来，袁强枝在北帝庙担任值理期间积极开展授徒，在日常工作中，手把手向徒弟陈思朗等人传授灯酒习俗有关仪式流程，并通过积极开展非遗进校园、非遗社区活动，培养了一批“小小非遗传承人”，有力推动了灯酒习俗的传承和发展。

[bookmark: _GoBack]二十、咀香园杏仁饼传统制作工艺传承群体：郭伟文、张延杰、孙志均、林润樑、汤伟涛
咀香园杏仁饼传统制作工艺作为省级非物质文化遗产代表性项目传承群体成立于1989年，核心成员包括梁郭伟文、张延杰、孙志均，一般成员包括林润樑、汤伟涛，一共5人。积极参加各类民俗、非遗展演展示活动与优秀传统文化的传承活动，做好咀香园杏仁饼传统制作工艺的传承及培训工作；弘扬中山杏仁饼制作技艺本土非物质文化遗产，大力宣传杏仁饼非遗传统手工制作技艺国粹，使中山本土杏仁饼传统制作工艺优秀文化得到关注、传承、发扬，受到上级领导、广大市民的一致好评，并取得瞩目的成绩。近几年来，全省的大型非遗活态展示活动上几乎都能看到咀香园杏仁饼传统制作工艺项目的亮相。

二十一、中山传统壁画绘画技艺传承群体：伍光显、伍源铿、周光明、林君裕
大雅画堂由壁画师伍光显成立于2001年，长期从事中山壁画的创作、绘画、修复工作，在行业享有盛誉。由其绘制、修复的庙宇、祠堂、雅舍一百多间，是中山壁画绘画技艺的主要传承群体。传承人群体由伍光显、周光明、伍源铿、林君裕组成
伍光显、伍源铿、周光明、林君裕师徒传承中山市大涌镇的传统壁画绘画技艺，以山水、人物、花鸟等题材入画，作品清雅大方、雅俗共享，技艺出众。近年在传统壁画的基础上，伍源铿创作的水彩、油画风格的壁画蜚声中外，大放异彩，丰富了中山壁画的内涵；林君裕创新发展浮雕壁画，作品充满立体感的同时，又不失传统壁画的韵味。

