附件1
本次检验项目

	食品大类（一级）
	食品亚类（二级）
	食品品种
（三级）
	食品细类
（四级）
	抽检项目

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	食用农产品
	水产品
	海水产品
	海水虾
	呋喃唑酮代谢物、镉、挥发性盐基氮、孔雀石绿、氯霉素

	
	蔬菜
	鳞茎类蔬菜
	葱（藠头）
	腐霉利、毒死蜱、氧乐果、克百威、甲拌磷、铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、多菌灵

	肉制品
	熟肉制品
	熏烧烤肉制品
	熏烧烤肉制品
	生产企业：亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌O157:H7
小作坊：亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、柠檬黄、日落黄、胭脂红）

	食糖
	食糖
	食糖
	白砂糖、绵白糖、赤砂糖、冰糖、方糖、冰片糖等
	蔗糖分、还原糖分、色值、总砷（以As计）、铅（以Pb计）、二氧化硫残留量、螨

	食用油、油脂及其制品
	食用植物油(含煎炸用油)
	煎炸过程用油(餐饮环节)
	煎炸过程用油
	酸价、极性组分、游离棉酚

	
	
	食用植物油(半精炼、全精炼)
	食用植物调和油
	酸值/酸价、过氧化值、苯并[a]芘、黄曲霉毒素B1

	饮料
	饮料
	其他饮料
	其他饮料
	铅(以Pb计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠(以糖精计)、安赛蜜、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、合成着色剂（赤藓红、苋菜红、新红、胭脂红、诱惑红、柠檬黄、日落黄、亮蓝）、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、商业无菌

	
	
	碳酸饮料（汽水）
	碳酸饮料（汽水）
	二氧化碳气容量、铅(以Pb计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和、糖精钠(以糖精计)、安赛蜜、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)、咖啡因、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母


